OCENENA KVALITA _
OD CESKYCH VYROBCU vyt

ZNACHA

ZA YYHODNOU CENU a===m

T TR T T e TR T I S T

F TYCINKY

h SOLENE
1&% L _\i )
WeMARY
HOVEZI cnspmm B | =
| WWRMARg | i 0

e et

= Cl
CERSTVE o

JOGURT
LR SREY @ li“-‘ﬂbl:‘-&-
: M
e | WRMAR
ll

THECHY 3

i nrlu.mnh\ x\;ﬁ@_ﬁ’ JOGU'RT @

S1-CZ-KW46-CL3-01_TITULKA-1250-15



.5 VICENEZ ~ , =EDGTVE A POCTIVE PRODUKTY \
3 v SIROKY SORTIMENT /
PRODUKTO  ,  SPOLEHLIVI CESTi VYROBCI )

S2-CZ-KW46-CL3-02_ STRANA-1250-15



Cerstvé a tradiéni produkty ze viech kout(
Ceské republiky najdete u nas v Kauflandu.
Pod znackou K-Jarmark je pro vas pripravujeme
spolecné se spolehlivymi c¢eskymi vyrobci a farmari.
Vérime, ze Sirokd nabidka vyrobkd K-Jarmark,
jako jsou ovoce a zelenina, lahtdky, kvalitni mlécné
vyrobky, poctivé uzeniny, tradicni ceské hotovky,
sladkosti, brambdrky a dalsi oblibené dobroty,
uspokoji vase predstavy i ocekavani.




PECIVO

Ve stalé nabidce najdete cerstvé
rozpecené krupavé chleby i Siroky
vybér sladkého peciva, treba typicky
ceské Honzovy buchty.

Nas tip: Kolacky K-Jarmark
ke snidani pro hezci zacatek
vsedniho dne.

SYRY
A LAHUDKY

V nabidce K-Jarmark mame syry
prirodni, uzené nebo rlzné ochucené,
napriklad peprfem nebo bazalkou.
Chutové bunky pak potési siroky
vybér pomazanek i oblibenych
lahtdek ve formé majonézovych
salatd. K

Zazente Zizen s napoji K-Jarmark.
Mineralnimi vodami, které jsou
staceny z pramene Hanacka kyselkaq,
muUzete navic doplnit chybéjici
mineraly a jod.

Nas tip: Za studena lisovany
100% jablecny most K-Jarmark
z Ceskych jablek.

.
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SYROVA PIZZA S NIVOU

INGREDIENCE (4 porce)

20 g cerstvého drozdi

400 g hladké mouky

11zicka cukru

250 ml vody

2 lZice olivového oleje

2 lZice bileho jogurtu

11zicka soli

50¢g rajcatového
protlaku

150 ml vody

11zicka cukru

1l1zicka oregana

2 l1zicka olivového oleje

100 g nivy

100 g nastrouhaného
tvrdého syru

100 g cherry rajcat

sul a pepfF

POSTUP

V mise smichejte drozdi s trochou mouky, vody

a cukrem. Nechte vzejit kvasek. Pridejte zbytek mouky,
vody, olej, jogurt a sdl. Vypracujte hladké nelepivé tésto.
Nechte 50 minut na teplém misté kynout.

Tésto rozdélte na dvé nebo
tFi ¢asti, kazdou z nich vytvarujte
do bochanku. Nechte 10 minut
odpocinout. Protlak promichejte
s vodou, cukrem, oreganem,
olivovym olejem, soli a peprem.
Z bochankt vytvarujte slabé
placky ve tvaru kruhu. |
Ty potrete rajéatovou omackou,
posypte nastrouhanym syrem,
nadrobenou nivou a cherry
rajcaty.

Pecte 15 minut na dolnim rostu
v troubé vyhraté na 230 °C.
Po upeceni hned podavejte.



MLECNE VYROBKY

K-Jarmark nabizi vSe od cerstvého mléka a vyrobk( z néj
az po ochucené jogurty a kompletni zakysany sortiment.
Vejce pochadzeji od c¢eskych nosnic z volného vybéhu.




NRMARE. , sadicnhcions

PR TR

.
g e pouze ceské chovy
e rostlinna strava obohacena o obiloviny
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Objevte ryzi
chut inspirovanou

PIKANTNI

SALAMOVA
POMAZANKA

INGREDIENCE

350 g salamu Herkules

120 g slaniny

2 lZice olivového oleje

100 g cerstvého krémového syru

chilli papricky dle chuti
POSTUP

Slaninu si opeceme dozlatova na panvi.
Spolecné s ostatnimi ingrediencemi
vymixujeme v jemny krém. Podavame
na celozrnném nebo kvaskovém pecivu
se zeleninou, napfiklad tyc¢inkami mrkve.
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